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rohres der Gaspipetten zu einem rechten Winkel umzubiegen, um
einen guten Anschluf an a zu erhalten. Bei Neuanschaffungen von
Gaspipetten achte man darauf, da ihr Syphon weit genug ist, die
Ubertiithrung des Gases von Biirette in Pipette und umgekehrt ohne
groBen Uber- oder Unterdruck bewerkstelligen zu kénnen. Bemerkt
sei noch, daB sich die beschriebene Biirette, die durch die Firma
Ehrhardt & Metzger Nachf, Darmstadt, Elisabethenstr. 47,
zu beziehen ist, sowohl fiir Wasser als auch fiir Quecksilber als
Sperrfliissigkeit verwenden ldfit, d. h. sowohl zur technischen als
auch zur wissenschaftlichen Gasanalyse brauchbar ist.

Die glithbaren Polydynfilter fiir Membranfiltration
(Ultrafiltration) und quantitative Analysen.
Von Dr. L. Zakarias, Prag.

Die bisherigen feinporigen Filter fiir quantitative Analysen (mit
einer Filterplatte aus porGsem unglasiertem Porzellan, gesintertem
Glas usw.) haben alle den Nachteil, daf} sie entweder nicht gliihbar

Fig. 1.

sind, oder beim Glithen leicht springen, auflerdem kann man die
Filterplatten nicht austauschen. Auch die unglasierten Porzellan-
tiegel besitzen die Fehler, da man entweder viele Einzeltiegel fir

Fig. 2.
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die verschiedenen Filtrationsfliissigkeiten beschaften muB, oder aber
sie mit Ccllulosemembranen von verschiedenen Konzentrationen zu
versehen hat, was viel Zeit und Geschicklichkeit erfordert; auch dann
kommt es noch ofters vor, daB sich die Membran stellenweise (be-
sonders in den eckigen Kanten des Tiegels) blasenférmig abhebt,
wodurch die Dichtigkeit des Filters erheblich vermindert wird.

Meine Idee war, die bereits in jedem Laboratorium vorhandenen
Filtergerite, wie Goochtiegel, Biichnertrichter, in Membranfilterappa-
rate umzuwandeln und pordse Membranunterlagen (unglasierter Por-
zellantiegel, gesintertes Glas usw.) mit abgerundeten Kanten her-
zustellen 1). Besonders praktisch erwies sich dieser Gedanke beim
Goochtiegel, da er ja glithbar ist, und dessen Filterplatten austausch-
bar sind.

Ich konstruierte Ergiinzungsteile fiir den Goochtiegel und konnte
hierdurch allerlei Membranfilirationen und quantitative Analysen aus-
tiihren.

Die Ergiinzungsteile eines solchen Gooch-Membranfilters sind:

1. ein bodenloser Porzellanzylindereinsatz,

2. ein speziell konstruierter Gummiring,

8. eine Filterplatte,

4. eine metallene Befestigungsvorrichtung ?).

Die schematische Zeichnung und Abbildungen ersparen nihere
Gebrauchsanweisungen. Die Gerdite werden in der iiblichen Weise
auf die Saugflasche gebracht.

Als Filterplatten kann man die d e Haé&nschen Membranfilter
oder unglasierte Porzellanscheiben benutzen, die man gegebenenfalls
mit Ather- oder Eisessigkollodium in entsprechender Konzentration
ausgiefit. Membrane aus Nitrocellulose verbrennen mit kleinen Explo-
sionen und schleudern manchmal die zu bestimmenden Substanzen
heraus. Am besten ist es, mit Acetylcellulose zu arbeiten, da sie
nicht explodiert.

Das Gooch-Polydynfilter eignet sich auSler fiir quantitative Ana-
lysen fiir die Membranfiltration von geringen Fliissigkeitsmengen
(Serum, Zerebrospinalfliissigkeit usw.).

Zusammenfassend kann man behaupten, dafl die Polydynfilter mit
austauschbaren Filterplatten glithbar, sauber, einfach und saugdicht
sind, und aus diesem Grunde fiir exakte Analysen und Membran-
filtration geeignet erscheinen®).

Rundschau.

Die staatliche Lehr- und Versuchsanstalt fiir Wein- und Obstbau in
Neustadt a. d. Haardt

feierte am 1. Juni ihr 25 jahriges Bestehen. 160 Festgiiste hatten sich ein-
gefunden. Vertreter des bayerischen Ministeriums, der Kreisregierung,
des Landtages, des Bayerischen Weinbauvereins, des Obstbauverbandes,
der Hochster Farbwerke, der Badischen Anilin- und Soda-Fabrik und
Vertroter anderer Behérden und Verbédnde sprachen ihre Gliickwiinsche
aus. Sodann berichtete der Anstaltsleiter, Oberstudienrat Dr.
Zschokke iber Entstehung und Entwicklung der
staatlichen Lehr- und Versuchsanstalt fiir Wein-
und Obstbau. Nachdem Wiirttemberg schon seit 1867 eine Wein-
bauschule in Weinsberg besaB, griindete 1875 Preufien seine beriihmt
gewordene Lehr- und Versuchsanstalt fiir Obst-, Wein- und Gartenbau
in Geisenheim a. Rh. Fiir das Moselgebiet entstand 1892 eine be-
sondere Schule in Trier, Hessen schuf 1895 die Oppenheimer Wein-
und Obstbauschule. Das Nahegebiet erhielt 1900 seine Schule in
Kreuznach, Franken 1901 die Lehranstalt fiir Wein-, Obst- und Garten-
bau in Veitshéchheim, der Ahrweinbau 1902 diejenige in Ahrweiler.
Auch in der Pfalz erwachte schon im Laufe der neunziger Jahre der
Gedanke, daBl eine eigene Lehrstitte erforderlich sei. In der richtigen
Erkenntnis, daBl gleichermaBien wie der Weinbau auch der hoch-
entwickelte pfalzische Obstbau einer facblichen Bildungsstitte bediirfe,
beschlof3 der Stadtrat die Griindung einer ,Wein-und Obstbau-
schulein Neustadta, d. H.“. Im Frithjahr 1899 konnte die neuve
Schule erolfnet werden. 1903 wurde der Anstalt der Titel ,,Konig-
liche Wein- und Obstbauschule* verlichen. War es auch vorliufig,
wie der Pfdlzer Volkswitz schnell feststellte, nur ein ,,Titel ohne die
Mittel”, so trug er doch wesentlich dazu bei, das Ansehen der
stiidtischen Anstalt zu heben.

Die schweren Peronosporajahre 1908, 1805 und besonders 1906,
sowie das immer schlimmere und verheerender sich auswirkende Auf-
treten des Ileu- und Sauerwurms verschafften dem Plan des Direktors,
die Schule mit einer wissenschaftlichen Versuchsstation zu verbinden,
giinstigen Boden.

Nach der katastrophalen Miflernte von 196 fafiten der Landrat
der Pfalz, sowie die Distrikte Neustadt a. d. Hdt. und Diirkheim,
Landau und Edenkoben iibereinstimmende Beschliisse dahingehend,
dal die Erforschung und Bekémpfung der Reben-
schidlinge in der Pfalz einer an der Kgl. Wein- und Obstbau-
schule in Neustadt a. d. Hdt. einzurichtenden und mit dieser organisch
zu verbindenden Versuchsstation iibertragen werden miisse. Zwecks
Besorgung der zunichst in Frage kommenden Arbeiten erschien vor-

1) In allen Kulturstaaten patentamtlich geschiitzt.

3) Die Erglinzungsteile bringt die Polydyn-Werke, kolloidchemische
Fabrik in Staab bei Pilsen in Verkehr.

3) Generalvertrieb flir Deutschland: Fritz Kohler,
mechaniker a. D., Leipzig, WindscheidstraBe 33.
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laufig die baldigste Anstellung eines Zoologen an der Anstalt er-
forderlich. Die Versuchsstation erfuhr eine Gliederung in eine bo-
tanische, eine zoologische und eine chemische Abteilung. Jede dieser
Abteilungen wurde einem wissenschaftlich gebildeten Leiter unter-
stellt, von denen der Botaniker und der Chemiker sich auch als
Lehrer am Unterricht beteiligen. Ein besonderer Weinbaulehrer und
ein Obstbaulehrer erteilen den Fachunterricht und in letzter Zeit
wurde auch den landwirtschaftlichen Fichern durch Anstellung eines
;ugleich der Rebenziichtung obliegenden Landwirtschaftsiehrers ihr
echt.

Die Versuchsanstalt war anfangs hauptsichlich fast ausschlieflich
mit Arbeiten fiir eine wirksamere Schadlingsbekampfung beschiftigt.
Neben Studien zur Erforschung der Schédlinge und ihrer Lebensweise
werden alljihrlich ausgedehnte wissenschaftliche und praktische Ver-
suche und Untersuchungen zur Priifung neuer Bekdampfungsmethoden
und Bekiampfungsmittel ausgefiihrt, wobei nicht nur die Erfolge gegen
die Schédlinge, sondern auch die Wirkungen der Mittel auf die Reben
und Obstbiiume selbst, sowie aut den Wein festzustellen sind.

Die alljahrlichen Feststellungen iiber Zeit und Grad des ersten
Auftretens von Oidium, Peronospora, Heu- und Sauerwurm und ver-
schiedener Obstbauschidlinge werden als Grundlage benutzt, um die
Winzer zu rechlzeitigem Beginn der Bekampfungsarbeiten anzuhalten.
Erwihnt sei, daB die Anstalt die ersten Versuche in Deutschland
unternahm, den Heu- und Sauerwurm, sowie den Springwurm auf
biologischem Wege, also durch Einwirkung anderer Lebewesen (Pilze,
Tachnien) zu bekiampfen.

Von der Anschauung ausgehend, dal eine gute Obstverwer-
tung im Lande selbst den wirksamsten Antrieb zur Forderung des
Obstbaues darstellt, wurden die Obstverwertungskurse {lir Haus{rauen
in der Pfalz eingefiihrt, Gerite und Apparate zur lerstellung von
Obstdauerwaren gepriift und verbreitet. Die Weinbehandlung,
insbesondere die Erforschung der Wirkung verschiedener kellerwirt-
schaftlicher Mafnahmen auf den Ausbau der Weine war Jahre hin-
durch ein dankbares THtigkeitsgebiet. So hat die Anstalt als erste,
gemeinsam mit der landwirtschaftlichen Kreisversuchsstation Speyer,
in grofiangelegten praktischen Versuchen wihrend mehreren Jahr-
gingen den biologischen Saureabbau und dessen Beeinflussung durch
kellertechnische Behandlung der Weine erforscht.

Seit etwa zehn Jahren besitzt die Versuchsanstalt eine Heferein-
zuchtstation, die eine Sammlung pfilzischer Weinhefen in Reinzucht
angelegt hat und die bestbewihrten Sorten zwecks Abgabe an die
Praxis vermehrt.

SchlieBlich sei aber noch ganz besonders aut ein Arbeitsgebiet

hingewiesen, das in naher Zukunft wohl die Hauptaufgabe fiir die
Anstalt darstellen wird: Die Anzucht und Veredelung
amerikanischer Reben. Schon seit 1904 besteht eine Ver-
edelungsstation an der Anstalt, der zwar lange Zeit hindurch enge
Grenzen gezogen waren, deren Wichtigkeit man aber in den aller-
letzten Jahren nunmehr erkannt und durch erhebliche Erweiterung
ewiirdigt hat. Muttergirten amerikanischer Unterlagsreben im Um-
ang von rund 13/, ha sind angelegt worden und stehen zum Teil
schon seit mehreren Jahren in llolzertrag. Versuchsweinberge mit
gepfropften Reben mit zusammen rund 3 ha sind bereits angelegt. In
diesem Frithjahr konnten weitere 20 000 bewurzelte Piroptreben zur
Anlage von Versuchspflanzungen bei Winzern abgegeben und rund
62 000 neue Ptropfungen ausgeliihrt worden.

Zum Schluf hielt Prof. Dr. Schatzlein, Leiter der chemischen
Abteilung, einen gemeinfaBlichen Vortrag: ,,Die Férderung des Wein-
und Obstbaues durch die angewandte Chemie”.

Aus Vereinen und Versammlungen.

21. Haupfversammlung des Vereins deutscher Nahrungs-
mittelchemiker.

Kassel, den 27. und 28. Mai 1924,

Der Vorsitzende, Geh. Obermedizinalrat Prof. Dr. Beckurts,
Braunschweig, erdflnete die Tagung mit dem Hinweis, wie erfreulich
es sei, daB die Nahrungsmittelkontrolle, die jetzt mehr denn je be-
rufen ist, die aus der Kriegszeit stammenden schédlichen Auswiichse
auf dem Gebiete des Nahrungsmittelverkehrs zu bekéimpfen, dem
durch die Not bedingten Abbau nicht oder nur in untergeordaetem
Umiange zum Opler gefallen sei. Regierungsvizeprisident Dr.
Stadler iiberbrachte namens der Kasseler Regierungsbehérden die
besten Wiinsche fiir den Verlauf der Verhandlungen, als Vertreter
der Stadtverwaltung sprach Stadtmedizinalrat Dr. Keding, als Ver-
treter der Justizverwaltung der Provinz Hessen Generalstaatsanwalt
Ganslandt Fir das preuflische Ministerium fiir Volkswohlfahrt
und zugleich im Namen der anwesenden Vertreter der zustindigen
Ressorts der Linder sprach Geh.-Rat Prof. Dr. Juckenack, namens
des Reichsministeriums des Innern und des Reichsgesundheitsamtes
Geh.-Rat Dr. Kerp, der seinen BegriiBungsworten einige Mittei-
lungen iiber den Stand der Gesetzesvorlagen machte. Der Entwurf
zum neuen Lebensmittelgesetz liegt fertig vor, desgleichen der Ent-
wurf der Nahrungsmittelchemikerpriifungsordnung und eine neue
Novelle zum Blei-Zinkgesetz. Was die Ausfithrungsbestimmungen
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zum neuen Lebesmittelgesetz betrifft, so ist damit zu rechnen, daf,
gobald das Gesetz erlassen wird, eine grofie Zahl von Ausfiihrungs-
bestimmungen gleich nachfolgen kann.

Nachdem noch Prof. Fresenius die Grifle des Vereins
deutscher Chemiker und des Verbands selbstédn-
diger 8ffentlicher Chemiker iiberbracht hatte, wurden
folgende Vortriige gehalten:

A. Juckenack, Berlin: .,Uber das neue Lebensmittelgesetz,

Vortr. erérterte die Frage, nach welcher Richtung alsbald nach
Verabschiedung des neuen Lebensmittelgesetzes von der Reichsregie-
rung sowohl im Ooffentlichen Interesse als auch im Interesse des
redlichen Verkehrs Austiihrungsbestimmungen zu diesem Gesetze zu
erlassen sind. Das zurzeit bestehende Lebensmittelgesetz fiihrte zu
einem Auspauken der Rechtsfragen auf dem Riicken der Gewerbe-
treibenden. Das kiinftige Lebensmittelgesetz, das nach dem vorliegen-
den Entwurf ein Mantelgesetz darstellt, wird dies, wenn die ent-
sprechenden Ausfiihrungsbestimmungen erlassen werden, verhindern
kOnnen. Es wird dann jeder Kauter, sei er Gewerbetreibender oder
Verbraucher, wissen, was erlaubt und was verboten ist.

A. Behre, Chemnitz: ,Uber die Milchkontrolle und ihre Be-
deutung fir die Volkserndhrung*.

Vortr. gibt einen Uberblick iiber die gesamten Fragen des Ge-
bietes Zusammensetzung der Milch, Abhiingigkeit des Fettgehaltes von
der Rasse, Lactationsperiode und Melkzeiten usw. Von besonderer
Bedeutung fiir die Erfassung von Milchfilschungen ist die Organi-
sation der Milchkontrolle. Die stidtischen MilchgroBhindler und
Molkereien sind zur stindigen Kontrolle des Fettgehaltes der ihnen
gelieferten Milch anzuhalten. Wichtig wiire die Bezahlung der Milch
nach ihrem Fettgehalt. Vom grofiten Wert tir die Durchfithrung der
Milchkontrolle in jedem Kontrollbezirk ist der Erlal einer geeigneten
Milchverkehrsordnung. Vielfach waren schon Mitteilungen von dem
ErlaB3 eines Reichsmilchgesetzes durch die Fachblidtter gegangen, doch
hat man in den letzten Jahren hiervon nichts mehr gehort. Schlief-
lich streift Vortr. noch die unter den Sachverstiandigen strittige Frage,
ob es zweckmiiflig sei. fiir Vollmilch einen Mindestfettgehalt zu for-
dern. Nach seiner Ansicht erscheint eine solche Forderung unbedingt
gerechtiertigt. Ferner erorterte er die Frage der Neutralisation der
Milch, die in den letzten Jahren vielfach vorgenommen wurde. Be-
sonders interessant ist auch die Statistik der Milchversorgung, die
Vortr. zum Schlu8 gibt. Aus ihr geht beispielsweise hervor, daB
in Chemnitz der Milchverbrauch auf den zehnten Teil der Vorkriegs-
zeit gesunken ist. _

In der Diskussion betonte Kerp zur Frage der Neutrali-
sation, Anlafl seien die Schwierigkeit der Milchversorgung wihrend
der Kriegszeit gewesen, ferner die Schwierigkeiten des Transports,
der Mangel an verzinnten Kannen, Undurchfiihrbarkeit der Kijhlung
u. dgl. mehr. Unter den heutigen Verh#ltnissen liige aber kein Grund
mehr vor, die Neutralisation zu vertreten. Cantzler, Mann-
heim, beantragt, durch eine Resolution zum Ausdruck zu bringen. es
sei anzustreben, ,dafl die Gemeinden oder die Kommunalverbinde
nicht nur MaBnahmen zu einer geregelter Verteilung der in
ihrem Bezirk eingetithrten Vollmilch, Magermilch und Sahnen treften
konnen. soweit es die Sicherstellung des Milchbedarfs der milch-
bediirftigen Gruppen der Bevdlkerung erfordert, sondern auch An-
ordnungen erlassen kdnnen, dafl simtliche in ihrem Bezirk gewonnene
und in ihrem Bezirk eingefithrte Vollmilch, Magermilch und Sahne
einem Milchhot oder einer Milchzentrale zugefiihrt und hier dureh
Reinigung, geeignete Behandlung, wie Pasteurisierung, Kiihlung usw.
zu einem hygienisch einwandfreien Nahrungsmittel hergerichtet wer-
den kann“. Dieser Antrag, der begriindet wird durch Schilderung
der Milchverhiltnisse in Mannheim, wird durch noch weitere Mit-
teilungen, besonders von Prof. Tillmans, Frankfurt ». M. ge-
stititzt. der sich noch weiter fiir die Einfiihrung einer Konzessions-
pflicht fir Milchh#indler ausspricht.

Hirtel, Leipzig: ,Uber den Handel mit Tafelschokolade und
Kakaopulver”.

Vortr. bespricht zunichst die bisher iiber den Verkehr mit Kakao-
erzeugnissen seitens des Verbandes deutscher Schokoladenfabrikanten,
des Vereins deutscher Nabrungsmittelchemiker und des Bundes deut-
scher Nahrungsmittel-Fabrikanten und -Hindler aufgestellten Leit-
satze. erwdhnt die Fabrikationsnormalisierung der am 1. 6. 1924
wieder aufgel8sten Kakaowirtschaftsstelle und berichtet ilber eine
Eingnbe des Verbandes deutscher Schokol~defabrikanten betreffend
den ErlaB8 einer Verordnung iiber den Verkehr mit Tafelschokolade.
Die angeregte Verordnung bezweckt, im Handel mit Tatelschokolade
nur Tafeln von bestimmtem Gewicht zuzulasse. Auf Grund umfang-
reichen Materials befiirwortet Vortr. eine derartige Verordnung
und spricht dann iiber vorgekommene Filschungen von Schokolade,
iiber ungeeignete Rohmaterialien und tiber den Fettgehalt von Kakao-
pulver. Es hat sich der Mifistand eingebiirgert, daf§ Kakaopulver von
verschiedenen Fabrikean nicht mehr als Haupterzeugnis, sondern als
Nebenprodukt der Kakaobutterfabrikation angesehen wird. Da die
Kakaobutter im Verhiltnis besser bezahit wird und auBerdem ein
geeignetes Ausfuhrprodukt ist, wird aus der Kakaomasse so viel
Kakaobutter als moglich herausgepreBt, und der Riickstand dann
als Abfallprodukt angesehen. Die Forderung nach Festsetzung eines
Mindestfettgehaltes bei Kakaopulver ist daher dringend geboten, es
werden 16 % als Mindestgrenze empfohlen. Jedes Kakaopulver mit





