
rohres der Gaspipetten zu einem rechten Winkel umzubiegen, urn 
einen guten Anschlub an a zu erhalten. Bei Neuanschnffungen von 
Gaspipetten achte man darauf, daD ihr Syphon weit genug ist, die 
Oberfiihrung des Gases von Burette in Pipette und umgekehrt ohne 
groBen Uber- oder Unterdruck bewerkstelligen zu konnen. Bemerkt 
sei noch, dab sich die beschriebene Burette, die durch die Firma 
E h r h a r d t & M e t z g e r N a c h f., Darmstadt, Elisabethenstr. 47, 
zu beziehen ist, sowohl fur Wasser als auch fur Quecksilber als 
Spsrrfliissigkeit verivendeu M t ,  d. h. sowohl zur technischen als 
auch zur wissenschnftlichen Gasanalyse brauchbar ist. 

Die glllhbaren Polydynfilter fur Membranfiltration 
(Ultrafiltration) und quantitative Analysen. 

~. 

Vori Dr. L. Zakarins ,  Prag. 

Die bisherigen feinporigen Filter fur quantitative Analysen (mit 
einer Filter lstte aus porosem unglasiertem Porzellan, gesintertem 
Glas usw.) gaben alle den Nachteil, daD sie entweder nicht gluhbar 

Fig. 1 .  

sind, oder beim Gluhen leicht springen, auaerdem kann man die 
Filterplatten nicht nustauschen. Auch die unglasierten Ponellan- 
tiegel besitzen die Fehler, daD man entweder viele Einzeltiegel filr 

Fig. 2. 

Hundschan 
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lie verschiedenen Filtrationsflussigkeiten beschaffen mub, oder aber 
:ie mit Cellulosemembranen von verschiedenen Konzentrationen ZU 
iersehen hat, was vie1 Zeit und Geschicklichkeit erfordert; auch dann 
rommt es noch ofters vor, da13 sich die Membran stellenweise (be- 
landers in den eckigen Kanten des Tiegels) blasenformig abhebt, 
aodurch die Dichtigkeit des Filters erheblich vermindert wird. 

Meine Idee war, die bereits in  jedem Laboratorium vorhandenen 
?iltergerate, wie Goochtiegel, Buchnertrichter, in Membranfilterappa- 
,ate umzuwandeln und porose Membranunterlagen (unglasierter Por- 
:ellantiegel, gesintertes Glas usm.) mit abgerundeten Kanten her- 
:ustellen 1). Besonders praktisch erwies sich dieser Gedanke beim 
joochtiegel, da e r  ia gliihbar ist, und dessen Filterplatten austausch- 
)ar sind. 

Ich konstruierte Erganzungsteile fur den Goochtiegel und konnte 
iierdurch allerlei Membranfilirationen und quantitative Analysen aus- 
'uhren. 

Die Erganzungsteile eines solchen Gooch-Membran6lters sind : 
1. ein bodenloser Porzellanzylindereinsatz, 
2. ein speziell konstruierter Gummiring, 
3. eine Filterplatte, 
4. eine metallene Befestigungsvorrichtung 2). 
Die schematische Zeichnung und Abbildungen ersparen nahere 

Sebrauchsanweisungen. Die Gerate werden in der iiblichen Weise 
auf die  Saugflasche gebracht. 

Als Filterplatten kann man die d e H a e n  schen Membranfilter 
d e r  unglasierte Porzellanscheiben benutzen, die man gegebenenfalla 
mit Ather- oder Eisessigkollodium in entsprechender Konzentration 
iusgiebt. Membrane aus Nitrocellulose verbrennen mit kleinen Explo- 
sionen und schleudern manchmal d ie  zu bestimmenden Substanzen 
heraus. Am besten ist es, rnit Acetylcellulose zu arbeiten, da sie 
nicht explodiert. 

Das Gooch-Polydynfilter eignet sich auber fur quantitative Ana- 
lysen fur die Membranfiltration von geringen Fliissigkeitsmengen 
(Serum, Zerebrospinalflussigkeit usw.). 

Zusammenfassend kann man behaupten, dab die Polydynfilter rnit 
austauschbaren Filterplatten gliihbar, sauber, einfach und saugdicht 
sind, und aus diesem Grunde fir exakte Analysen und Membran- 
filtration geeignet erscheinen *). 

Rundschau. I 
~ 

Die staatliehe Lehr- und Versuehsanstslt f ik  Wein- and Obstbau in 
Neustadt a. d. Haardt 

reierte am 1. Juni ihr 25 jahriges Bestehen. 160 Festgiiste hatten sich ein- 
gefunden. Vertreter des bayerischen Ministeriums, der Kreisregierung, 
des Landtages, des Bayerischen Weinbauvereins, des  Obstbauverbandes, 
der Hiichster Farbwerke, der Badischen Anilin- und Soda-Fabrik und 
Vertreter anderer Behorden und Verbinde sprachen ihre  Gluckwiinsche 
aus. Sodann berichtete der  Anstaltsleiter, Oberstudienrat I h .  
Z s c h o k k e  iiber E n t s t e h u n g  u n d  E n t w i c k l u n g  d e r  
s t a a t l i c h e n  L e h r -  u n d  V e r s u c h s a n s t a l t  f u r  W e i n -  
u n d 0 b s t b a u. Nachdem Wiirttemberg schon seit 1867 eine Wein- 
bzuschule in Weinsberg besab, griindete 1875 Preufien seine beriihmt 
gewordene Lehr- und Versuchsanstalt fur Obst-, Wein- und Gartenbau 
in Geisenheim a. Rh. Fiir das Moselgebiet entstand 1892 eine be- 
sondere Schule in Trier, Hessen schuf 1895 d ie  Oppenheimer Wein- 
und Obstbauschule. Das Nahegebiet erhielt 1900 seine Schule in 
Kreuznach, Franken 1901 die  Lehranshlt fur Wein-, Obst- und Garten- 
bau in Veitshochheim, der Ahrweinbau 1902 diejenige in Ahrweiler. 
Auch in der  P f a  1 z erwachte schon im Laufe der neunziger Jahre der 
Gedanke, dab eine eigene Lehrstatte erforderlich sei. In der  richtigen 
Erkenntniq dab gleichermahn wie der  Weinbau auch der  hoch- 
entaickelte pfillzische Obstbau einer fachlichen Bildungsstitte bedurfe, 
beschlol3 der Stadtrat die Griindung einer ,,W e i n - u n d 0 b s t b a u - 
s c h u 1 e i n  N e u s t a d t a. d. €1.". Jm Friihjahr 1899 konnte die nene 
Schule eriilfnet werden. 1903 wurde der  Anstalt der Titel ,,Konig- 
liche Wein- und Obstbauschule" verliehen. War es auch vorlaufig, 
wie der Pfiilzer Volkswitz schnell feststellte, nur ein ,,Titel ohne die 
Mittel", so trug er doch wesentlich dazu bei, das Ansehen der  
stiidtischen Anstalt m heben. 

Die schweren Peronosporajahre 1903, 1905 und besonders 1906, 
sowie das iinmer schlimmere und verheerender sich auswirkende Auf- 
treten des Ileu- und Sauerwurms verschafften dem Plan des Direkton, 
die Schule rnit einer wissenschaftlichen Versuchsstation zu verbinden, 
giinstigen Boden. 

Nach der katastrophalen Mil3ernte von 1 x 6  fabten der Landrat 
der Pfalz. sowie d ie  Distrikte Neustadt a. d. Hdt. und Durkheim. 
Landau und Edenkoben iibereinstimmende Beschlusse dahingehend; 
dab die E r f o r s c h u n g  u n d  B e k a m p f u n g  d e r  R e b e n -  
s c  h a d 1  i n g e  in der Pfalz einer a n  der  Kgl. Wein- und Obstbau- 
schule in Neustadt a. d. Hdt. einzurichtenden und mit dieser organisch 
zu verbindenden Versuchsstation iibertragen werden musse. Zwecks 
Besorgung der zuniichst in Frage kommenden Arbeiten erschim vor- 

i) In  allen Kulturataaten patentamtlich geschtltzt. 
9 )  Die Ergiinaungsteile bringt die Polydyn-Werke, kolloidchemische 

') Generalvertrieb fur Deutschland: Fritz Kohler, Universitats- 

.- 

Fabrik in Staab bei Pilsen in Verkehr. 

mechaniker a. D.. Leipzig, Windschcidstrah 33. 
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laufig die baldigste Anstellung eines Zoologen a n  der  Anstalt er- 
forderlich Die Versuchsstation erfuhr eine Gliederung in eine bo- 
tanische, eine zoologische und eine chemische Abteilung. Jede dieser 
Abteilungen wurde einem wissenschaftlich ebildeten Leiter unter- 
stellt, von denen der Botaniker und der Ehemiker sich auch als 
Lehrer am Unterricht beteiligen. Ein besonderer Weinbaulehrer und 
ein Obstbaulehrer erteilen den Fachunterricht und in letzter Zeit 
wurde auch den landwirtschaftlichen Fachern durch Anstellung eines 
zugleich der  Rebenziichtung obliegenden Landwirtschaftslehrers ihr 
Recht. 

Die Versuchsanstalt war anfangs hauptsiichlich fast ausschlieblich 
rnit Arbeiten fur eine wirksamere Schiidlingsbekampfung beschaftigt. 
Ntben Studien zur Erforschung der  Schadlinge und ihrer Lebensweise 
werden alljahrlich ausgedehnte wissenschaftliche und praktische Ver- 
suche und tintenuchungen zur Priifung neuer Bekampfungsmethoden 
und Bekampfungsmittel ausgefiihrt, wobei nicht nur die Erfolge gegen 
die Schadlinge, sondern auch die Wirkungen der Mittel a d  die Reben 
und Obstb&ume selbst, sowie auf den Wein festzustellen sind. 

Die alljahrlichen Feststellungen iiber Zeit und Grad des ersten 
Auftretens von Oidium, Peronospora, Heu- und Sauerwurm und ver- 
schiedener Obstbauschldlinge werden als Grundlage benutzt, um die 
Winzer zu rechtzeitigem Beginn der  Bekampfungsarbeiten anzuhalten. 
Erwahnt sei, dal3 die Anstalt die  ersten Versuche in Deutschland 
unternahm, den Heu- und Sauerwurm, sowie den Springwurm auf 
biologischem Wege, also durch Einwirkung anderer Lebewesen (Pilze, 
Tachnien) zu bekampfen. 

Von der  Anschauung ausgehend, daO eine g u t e 0 b s t v e r w e r - 
t u n g  im Lande selbst den wirksamsten Antrieb zur Forderung des 
Obstbaues darstellt, wurden die Obstverwertungskurse fiir Hausfrauen 
in der  Pfalz eingefiihrt, Gerlte und Apparate zur Herstellung von 
Obstdauerwaren gepriift und verbreitet. Die W e i n b e h a n d 1 u n g , 
insbesondere die  Erforschung der Wirkung verschiedener kellerwirt- 
schaftlicher Mafinahmen aut den Ausbau der  Weine war Jahre hin- 
durch ein dankbares Tltigkeitsgebiet. So hat die  Anstalt als erste, 
gemeinsam mit der landwirtschaftlichen Kreisversuchsstation Speyer, 
in grobangelegten praktischen Versuchen wahrend mehreren Jahr- 
giingen den biologischen Siiureabbau und dessen Beeinflussung durch 
kellertechnische Behandlung der  Weine erforscht. 

Seit etwa zchn Jahren besitzt die Versuchsanstalt eine Heferein- 
zuchtstation, die eine Sammlung pfalzischer Weinhefen in Reinzucht 
angelegt hat und die bestbewahrten Sorten zwecks Abgabe an die 
Praxis vermehrt. 

Schlieblich sei aber noch ganz besonders auf ein Arbeitsgebiet 
hingewiesen, das in naher Zukunft wohl die Hauptaufgabe fur die 
Anstalt darstellen wird: Die A n z u c h t  u n d  V e r e d e l u n g  
a m e r i k a n i s c h e r R e b e n. Schon seit 1904 besteht eine Ver- 
edelungsstation an der Anstalt, der zwar lange Zeit hindurch enge 
Grenzen gezogen waren, deren Wichtigkeit nian aber  in den aller- 
letzten Jahren nunmehr erkannt und durch erhebliche Erweiterung 

ewiirdigt hat. Muttergarten amerikanischer Unterlagsreben im Um- 
fang von rund 131, ha sind angelegt worden und stehen zum Teil 
schon seit mehreren Jahren in llolzertrag. Versuchsweinberge mit 
gepfropften Reben mit zusammen rund 3 ha sind bereits angelegt. In 
diesem Friihjahr konnten weitere 20 000 bewurzelte Pfropfreben zur 
Adage  von Versuchspllanzungen bei Winzern abgegeben und rund 
62 000 neue Pfropfungen ausgefiihrt worden. 

Zuin Schlub hielt Prof. Dr. S c h a  t z 1 e i n , Leiter der  chemischen 
Abteilung, einen gemeinfaalichen Vortrag: ,,Die Fiirderung des Wein- 
und Obslbuues durch die angewandte Chemie". 

I Aus Vereinen und Versammlungen. I 
21. Hauptversammlung des Vereins deutscher Nahrungs- 

mittelchemiker. 
Kassel, den 27. und 28. Mai 1924. 

Der Vorsitzende, Geh. Obermedizinalrat Prof. Dr. B e c k u r t 8 ,  
Braunschweig, eroffnete die  Tagung mit deni Hinweis, wie erfreulirh 
es sei, dai3 die Nahrungsmittelkontrolle, die jetzt mehr denn je be- 
rulen ist, die aus  der Kriegszeit stammenden schadlichen Auewuchse 
auf dem Gebiete des Nahrungsmittelverkehrs zu bekampfen, dem 
durch die Not bedingten Abbau nirht oder nur in untergeordnetenl 
Umfange zum Opfer gefallen sei. Regierungsvizeprileident Dr. 
S t a d 1 e r iiberbrachte namens der Kasseler Reqierungsbehorden die 
besten Wiinsche f u r  den Verlauf der Verhandlungen, als Vertreter 
der  Stadtverwaltung sprach Stadtmedizinalrat Dr. K e d i n g , ale Ver- 
treter der Justizverwaltug der  Provinz Hessen Generalstaatsanwalt 
G a n s 1 a n d t. Fur das preuf3ische Ministerium fur Volkswohlfahrt 
und zugleich im Namen der  anwesenden Vertreter der  zustandigen 
Ressorts der  Lander sprach Geh.-Rat Prof. Dr. J u c k e n a c k , namenR 
des Reichsministeriums des Innern und des Reichsgesundheitsamtes 
Geh.-Rat Dr. K e r p ,  der seinen BegriiBungsworten einige Mittei- 
lungen iiber den Stand der Gesetzesvorlagen machte. Der Entwurf 
zum neuen Lebensmittelgesetz lie@ fertig vor, desgleichen der  Ent- 
wurf der Nahrungsmittelchemikerpriifungsordnung und eine neue 
Novelle Zuni Blei-Zinkgesetz. Was die Ausfiihrungsbestimmungen 

zum neuen Lebesmittelgesetz betrifft, so ist damit zu rechnen, dnfi, 
aobald das Gesetz erlassen wird, eine grobe Zahl von Ausftihrungs 
wstimmungen gleich nachfolgen kann. 

Nachdem noch Prof. F r e s e n i u s  die GriiDe des V e r e i n a  
l e u t s c h e r  C h e m i k e r  und des V e r b a n d s  s e l b s t a n -  
i i g e r  o f f e n t l i c h e r  C h e m i k e r  uberbracht hatte, wurden 
Folgende Vortrage gehalten: 

A. J u c k e n a c k ,  Berlin: ..Uber das neue Z,eI~cnsrriffelgrs~tz". 
Vortr. erorterte die  Frage, nach welcher Richtung alsbald nach 

Verabschiedung des neuen Lebensmittelgesetzes von der  Reichsregie- 
rung sowohl im offentlichen Interesse als auch im Interesse des 
redlichen Verkehrs Ausfiihrungsbestimmungen zu diesem Gesetze zu 
erlassen sind. Das zunei t  bestehende Lebensmittelgesetz fiihrte zu 
einem Auspauken der Rechtsfragen auf dem Rucken der  Gewerbe- 
treibenden. Das kunftige Lebensmittelgesetz, das  nach dem vorliegen- 
den Entwurf ein Mantelgesetz darstellt, wird dies, wenn die ent- 
Jprechenden Ausfuhrungsbestimmugen erlassen werden, verhindern 
konnen. Es wird dann jeder Kaufer, sei er Gewerbetreibender oder 
Verbraucher, wissen, was erlaubt und was verboten ist. 

A. B e h r e ,  Chemnitz: ,,Uber die Milchkontrolle urrd ihre Re- 
deutung f i i r  die Volksernahrung". 

Vortr. gibt einen Uberblick iiber die gesamten Fragen des Ge- 
bietes Zusammensetzung der Milch, Abhangigkeit des Fettgehaltes von 
der Rasse, Lactationsperiode und Melkzeiten usw. Von besonderer 
Bedeutung fiir die Erfassung von Milchfalschungen ist die Organi- 
sation der  Milchkontrolle. Die stadtischen MilchgroBhandler und 
Molkereien sind zur standigen Kontrolle des Fettgehaltes der  ihnen 
gelieferten Milch anzuhalten. Wichtig ware die nezahlung der Milch 
nach ihrem Fettgehalt. Vom groBten Wert filr die Ilurchfiihrung der  
Milchkontrolle in jedem Kontrollbezirk ist der I<rlaB einer geeiqneten 
Milchverkehrsordnung. Vielfach waren schon Mitteilungen von dem 
Erlaij eines Reichsmilchgesetzes durch die Fachblatter gegangen, doch 
hat man in den letzten Jahren hiervon nichts mehr gehort. Schlief3- 
lich streift Vortr. noch die unter den Sachverstandigen strittige Prage, 
ob es zweckmal3ig sei. fur Vollmilch einen Mindestfettgehalt zu for- 
dern. Xach seiner Ansicht erscheint eine solche Forderung unbedingt 
gerechtfertigt. Ferner erorterte er die  Frage der  Neutralisation der 
Milch, die in den letzten Jahren vielfach vorgenommen wurde. Be- 
sonders interessant ist auch die Statistik der Milchversorgung, die 
Vortr. zum Srhlud gibt. Aus ihr geht beispielsweise hervor, daB 
in Cheninitz der Milchverbrauch auf den zehnten Teil der  Vorkriegs- 
zeit gesunken ist. 

In der Diskussion tetonte K e r p  zur Frage der Neutrali- 
s t ion .  Anlab seien die Schwierielieit der Milchversormne wahrend 
der Kriegszeit gewesen, feriier die Schwierigkeiten des Transports, 
der Mange1 an verzinnten Kannen. Undurchfuhrborkeit der Kuhlunp 
u. dgl. mehr. Unter den heutigen Verhiiltnissen lage aber kein Grund 
mehr vor, die  Neutralisation zu vertreten. C a n t 7.1 e r , Mann- 
heim, beantraqt, durch eine Resolution zum Ausdruck zu brinppn. cs 
sei anzustreben, ,,daO die Gemeinden oder die Kommunalverbande 
nicht nur Mafinahmen zu einer peregelten Verteilung der in 
ihrem Rezirk eingefiihrten Vollmilch, Magermilch und Sahnen treffen 
konnw.  soweit es die Sicherstellung des Milchbedarfs der milch- 
bediirftigen Gruppen der Bevalkerung erfordert, sondern auch An- 
ordnungen erlassen k h n e n ,  dab  samtliche in  ihrem Rezirk gewonnene 
und in ihrem Rezirk eingefiihrte Vollmilch, Magermilch und Sahne 
einem Milchhof oder einer Milchzentrale zupaftihrt und hier durch 
Reiniwne. geeipnete Rehandlunp, wie Pasteurisierung, Kiihlung usw. 
zu einem hypienisch einwandfreien Nahrungsmittel hergerichtet wer- 
den kann". Dieser Antrap, der  begriindet wird durch Schilderung 
der Milchverhaltnisse in Mannheim, wird durch noch weitere Mft- 
teilungen. besonders von Prof. T i  11 m a n s .  Frankfurt 3. M .  ge- 
stiitzt. der sich noch weiter fur die Eiufuhrung einer Konzessione- 
pflicht fiir Milchhandler ausspricht. 

11 a r t e l ,  Leipzig: , COer den Horde! mit Tu/e/schokolade rrnd 
Kaknnprrluer". 

Vortr. bespricht zunachst die bisher uber den Verkehr mit Kakao- 
erzeuqnissen seitens des Verbandes deutscher Schokoladenfabrikanten, 
des Vereins deutscher Nahrunpsmittelchemiker und des  Bundes deut- 
scher Nahrunesmittel-Fabrikanten und -Handler aufgestellten Leit- 
satze. erwahnt die FabrikationsnormRlisierung der am 1. 6. 1924 
wieder aufgelSsten Kakaowirtschaftsstelle und berichtet iiber eine 
Einenbe des Verbandes deutwher Schokoledefabrikanten betreffend 
den ErlaB einer Verordnune iiber den Verkshr mit Tafelschokolade. 
Die angeregte Verordnung bezweckt, im IIandel mit Tafelschokolade 
nur Tafeln von bestimmtem Gewicht zuzulasse. Auf Grund umfang- 
reichen Materials befiirwortet Vortr. cine derartige Verordnung 
und spricht dann iiber voreekomniene Falschunqen von Schokolade, 
iiber ungeeignete Rohmaterialien und tiber den Fettqehalt von Kakao- 
pulver. Es hat sich der  Mifistand einpeburgert, daO Kakaopulver von 
verschiedenen Fabriken nicht mehr als Houpteneugnia, eondern als 
Nebenarodukt der Kakaobutterfabrikation angesehen whd. Da die 
Kakaobutter im Verhaltnis besser bezahlt wird und aufierdem ein 
geeignetes Ausfuhrprodukt ist, wird aus der  Kakaomasse 80 vie1 
Kakaobutter ale moglich herausgepreSt, und der  Ruckstand dann 
als Abfallprodukt angesehen. Die Forderung nach Festsetzung eines 
Mindestfettgehaltes bei Kakaopulver ist daher dringend geboten, es 
werden 16 % als Mindestgrenze empfohlen. Jedes Kakaopulver rnit 




